
ISKRA DOCG COLLINE 

TERAMANE 

 

Al “cuore” della storia Masciarelli. Dal legame privato e 

professionale tra Gianni e Marina nasce nel 1991 la linea di prodotti 

che porta il suo nome. Composta da ben 6 referenze, la linea 

Marina Cvetic si caratterizza per la presenza di vitigni 

internazionali in purezza (Merlot, Cabernet Sauvignon, 

Chardonnay) a fianco a Montepulciano e Trebbiano. La lettura che 

se ne offre è originale e di carattere: strutturati ed eleganti, i vini 

Marina Cvetic sono una “voce fuori dal coro” per i palati più 

esigenti e smaliziati. 

 

Scheda Tecnica 

 Nome: Marina Cvetic Iskra – DOCG Colline Teramanei 

 Uve: Montepulciano 100% 

 Titolo alcolometrico: 14.50% 

 Prima annata di produzione: 2003 

 Numero di bottiglie prodotte: 

n. 45.000 da 0,75l – n. 1.000 da 1,5l – n. 500 da 3,00l – n. 200 da 6l 

 Comune di produzione e altimetria dei vigneti: 

Controguerra (Teramo) 250 mt s.l.m. Il vigneto, sito nelle colline aprutine, 

gode di un’ottima posizione sita tra il Gran Sasso e il Mar Adriatico 

 Resa per ettaro: 90 q.li 

 Sistema di allevamento: Guyot Semplice 

 Epoca della vendemmia: Metà Ottobre 

 Vinificazione: 

Fermenta in vasche in acciaio inox, a temperatura controllata, invecchia in 

barriques di rovere da 225 lt per 12 mesi e affina in bottiglia per altri 24 

Premi 

 Tre Bicchieri / Iskra 2005 

 Parker, points 90 / Iskra 2004 

 Falstaff Magazine, Sep. 2008, points 91/100 / Iskra 2003 

 Falstaff Magazine, Jul. 2010, points 93/100 / Iskra 2004 
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